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Eau d’he lascho mieu cour i’l
Gran Bar Pasticceria Klainguti,
mieus sommis traunter duos
amarettis implieus d’iina
crema al zabaione. Ed eau d’he
pers la testa, cur ch’eau d’he
udieu ch’iina tradiziun
grischuna piglia fin a Genova.
La pastizaria Fratelli Klainguti
dvainta victima dal coronavirus.

IIs fuorns restan fraids, siilla credenza
da marmel al bar nu tunan pii las tazzas
d’espresso, ils schefs Fabrizio e Sauro
Ubaldi nu fichan pii las quittaunzas
ill’aguotta sper la cassa.

A Genova vo la fama, cha il 1828 sa-
jan rivos illa cited da port quatter frers
da Puntraschigna per s’imbarcher vers
I’America in tschercha da la furtiina. Els
hegian manchanto la barcha, sajan re-
stos pendieus a Genova ed hegian
aviert co il Gran Bar e Pasticceria Fratel-
li Klainguti. La vita es pii prosaica ed ils
Engiadinais da tenuta protestanta d’ei-
ran main fatalists. Ma impustiit nu d’ei-
ran els sfurzos d’emigrer in America, gia
ch’els vaivan fat affers illa mezz’Europa.
E Puntraschignots nu d’eiran ils Klain-
gutis neir brich.

Randulins da Samedan

I priim Klainguti a Genova chattains
gia I'an 1813 il register dal consulat
svizzer: Gn tschert «Kleingeist, Jean» da
«Samadino, Grisons» lavuraiva illa cited
da port scu «garcon patissier». Jean u
Gian, in giuvnot da 13 ans, d’eira alura
in giarsunedi tar il pastizier Conradin
Curo, eir el iin Engiadinais. 11 1825 ho
Gian fat gnir a sieus duos frers in Ligu-
ria: a Gian Battista, chi vaiva imprains il
mister da pastizier a Breslovia (Wroclaw,
Pologna) ed a Gori. Il 1828 haun els
aviert lur negozi in Piazza Soziglia, chi
restet per 137 ans i’ls mauns da la fami-
glia Klainguti. A la lavur nu d’eiran co
dimena fantasts a la tschercha d’aven-
tiiras i'l Far West, mabain homens da
professiun, cun bots clers, capabels affe-
rists cun chapitel da partenza, chi cu-
gnuschaivan bain las relaziuns localas -
na quatter mabain trais randulins, chi
s’haun construieu Gin gnieu solid a Ge-
nova. Laffer giraiva usche bain cha’ls
Klaingutis haun pii tard pudieu avrir
duos ulteriuras filielas in cited. Illa peri-
feria da Genova haun els impii aviert in-
tuorn il 1900 iina pitschna fabrica per la
producziun da friitta candida.

La concurrenza a Genova d’eira gran-
da. Sper excellentas pastizarias indige-
nas scu la Confetteria Romanengo, as
chatta a Genova il 1880 sper ils Klaingu-
tis almain set ulteriuras pastizarias
in maun da famiglias grischunas: ils
Fuogns (in Italia dvantos Fonio), ils
Traigs, Schaffners e Monschs tuots da
Samendan, ils Roccos e Mathis da Schla-
rigna, ils Giacomettis e Lechners da la
Bergiaglia ed ils Darms, Cadischs e Ca-
viezels da Flond e Duvin. A do in 6gl cha
bgers dad els derivan da Samedan e cha
tuots sun da confessiun protestanta.

Regina d’hotels e chiils da vacha
Ils Klaingutis d’eiran tuottiina tin cas
speciel. Els sun restos a Genova fin i’ls
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Necrolog d’iina inamureda

Usché as preschainta il «Klainguti» oz siin la Piazza Soziglia a Genova.

ans 1960, intaunt cha’ls oters pastiziers
Grischuns vaivan gia 1onch banduno la
cited. Ils raps cha’ls Klaingutis haun
guadagno in Italia haun els investieu in
oters affers e progets e sun dvantos
usche eir promotuors importants dal
turissem, saja in Engiadina scu eir a la
costa in Liguria. La rolla da pioniera
surpiglia Margaritta (1835-1890), figlia
da Gian Klainguti, iin dals trais funda-
tuors da la Gran Bar e Pasticceria Klain-
guti. Culs raps guadagnos a Genova fa-
bricha ella il 1865 I'hotel Bernina a
Samedan e desch ans pii tard I’hotel
Reine Victoria a San Murezzan. A sieus
duos marids, ils frers Fanconi, ho ella
parturieu nouv iffaunts, aunz cu cum-
prer I’hotel il pii elegant e prestigius a la
Riviera Ligura, I'Hotel Eden a Nervi. E
quist model ho success: Da sted vegnan
ils giasts a fras-ch in Engiadin’Ota ed ils
mais d’inviern i’l clima amabel medi-
terraun.

Cur cha Ernest Klainguti surpiglia
zieva la priima guerra mundiela il Gran
Bar Pasticceria Klainguti a la Piazza So-
ziglia a Genova, vain dit ch’el hegia

stuvieu pajer oura a var 90 associos. La
mezza vschinauncha da Samedan d’ei-
ra dimena partecipeda a la pastizeria.
La granda part da I’an tschainta sar Er-
nest in frac e cravatta davous la cassa da
sieu affer in Piazza Soziglia. Diirant la
sted es el pero il pii gugent in stalla da
sia puraria in Engiadina per s’occuper
cun granda paschiun da sias vachas.
Zieva sia mort il 1964, mainan sia
duonna Anny Klainguti-Gredig e lur
figlia Franca invaunt I'affer per iin oter
an. In seguit miida il negozi tschinch
voutas il proprietari fin cha il 2000 sur-
piglian ils trais frers Ubaldi, oriunds da
Parma, la pastizaria.

Gran finale?

Mi sono innamorata! Quista venerabla
signora in Piazza Soziglia, cun intuorn
culoéz iina culauna da perlas, intaunt
cha’ls stinvs haun gia tina o I'otra aunza
passeda, am fascinescha. Eau conced,
ella es Gin po svivida ma aunch’adiina
grandiusa, conservativa pero fich effi-
cazia, scharmanta e misteriusa, iin mix
da Grand Café ed ustaria da quartier.
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Las specialiteds dal Gran Bar Pasticceria
Klainguti sun famusas in tuot la cited:
La Torta Engadina gusta aunch’adiina
dad 6vs fras-chs. Sauro Ubaldi, il pos-
sessur e pastizier, giira ch’el mé nun he-
gia druvo 6vs in puolvra. Ils Biscotti
Mordiaz nu savuran niauncha zich da
vanzets da pasta, scu cha que as pudess
spetter dal nom oriund rumauntsch,
bisquits per murdieus. E cun pruver il
Biscottino Franca as vain a la conclu-
siun, cha la figlia da I'ultim proprietari
chi ho do il nom a la tuortina, stu esser
steda dutscha ed amabla. Davos Oscar,
chi lavura gia daspo bod 20 ans illa bar,
m’observa gio da la paraid il gran mae-
stro Verdi, cu ch’eau dun tina miiersa in
iina Brioche Falstaff. «Molto migliori
del mio», ho'l scrit a maun suot sieu
purtret in @in ram surdoro. Il cumponist
da renom d’eira regulermaing giast dals
Klaingutis. Scu segn da stima haun ils
pastiziers grischuns creo per el tina du-
tscharia e la deda il medem nom scu sia
ultima opera.

Fabrizio, Sauro, Oscar e set ulteriurs
collavuratuors da la Pasticceria Klain-
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guti sun fermamaing collios cull’istor-
gia e la tradiziun da lur local. Dirant ils
ultims mais haun els adonta il lock-
down decreto dal stedi e mumaints da
quarantena pruvo da mner inavaunt
I’affer. Ci dispiace, ma non ce la faccia-
mo piu, sto conceder Fabrizio Ubaldi.
Avaunt desch dis ho el serro las schalu-
sias da fier davaunt las vaidrinas. Quista
vouta sun las vacanzas, chi fin da co
diiraivan il pt da tuot tin’eivna intuorn
ils dis da ferragosto, definitivas. Ad
tn’inamureda saja concess in ultim
giaviisch: Eau sper cha s’annunzchan
bainbod 90 investuors curaschus. Els
nu staun per mort e fin tuots esser da
derivanza samedrina, mabain avair
I'interess da salver iin toch istorgia gri-
schuna a Genova. La racolta ho gia cu-
manzo! Prisca Roth

lls duos istorikers Prisca Roth e Guadench Dazzi,
chi ho tradt il text il puter, scrivan (na guida da
viedi da la cited da Genua, la quela voul surtuot ra-
quinter ils connexs grischuns e svizzers illa cited
al port. Diraunt lur sogiuorns a Genua haun els
passanto bger temp il «Gran Bar Pasticceria Klain-
guti». Dapii infurmaziuns siin www.recordari.ch.
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Erneut ein Wolf
in der Surselva iiberfahren

In der Surselva ist am frithen Montagmorgen ein
Jungwolf von einem Auto Uiberfahren und getotet
worden. Das Tier kam unterhalb von Siat unter

die Réader. Das ménnliche Raubtier stammt wahr-
scheinlich aus dem diesjahrigen Wurf des Ringel-
spitz-Rudels, wie die Biindner Jagdbehorden gestern
mitteilten. Das Streifgebiet dieses Rudels erstreckt
sich vom Kunkelspass bis Brigels. Es handelt sich
laut Behérdenangaben bereits um den vierten Wolf,
der diesen Winter bei einem Verkehrsunfall in Grau-
btinden getotet wurde. Drei Tiere mussten seit Ende
November in der Surselva ihr Leben lassen, eines im
Albulatal. Je zwei Mal waren Wolfe unter einen Zug
und ein Auto geraten. (sda)

{cHuR|
Gewerbeverband plant
Corona-Beratungsstelle

Der Biindner Gewerbeverband (BGV) richtet derzeit
eine Beratungsstelle fiir jene Mitglieder ein, die
besonders hart von der aktuellen Coronakrise
betroffen sind. Ab kommendem Montag konnten
Unternehmerinnen und Unternehmer, «die auf-
grund ihrer schwierigen Lage nicht mehr weiter-
wissen oder an ihre Belastungsgrenze gestossen
sind», Rat beim BGV einholen, wie es im aktuellen
Newsletter heisst. Unter anderem wirden notwendi-
ge Kontakte vermittelt und Fragen rund um

die Gesuche fuir die Hartefallregelung beantwortet.
Betroffene Mitglieder konnten sich unter der
Mailadresse beratung@kgv-gr.ch melden. (red)

86-Jahriger auf
Fussgéngerstreifen angefahren

Ein 86-jahriger Mann ist gestern am frithen Morgen
in Klosters auf einem Fussgangerstreifen angefahren
und dabei verletzt worden. Wie die Kantonspolizei
Graubiinden mitteilte, wollte der Senior den Fuss-
gangerstreifen auf der Hauptstrasse beim Restau-
rant «Bahnhofli» in Richtung Bahnhof tiberqueren,
als er von einem Lieferwagen erfasst wurde. Dritt-
personen und der Fahrzeuglenker betreuten den
leicht verletzten Fussganger bis zum Eintreffen
eines Ambulanzteams. Am Fahrzeug entstand
geringer Sachschaden. (red)

| GHuRWALDEN]
Margrith Raschein neue
Vorsitzende der Region Plessur

Die Prasidentenkonferenz Plessur hat vor Kurzem
Margrith Raschein, Gemeindeprasidentin von
Churwalden, einstimmig zur neuen Vorsitzenden
gewdhlt. Dies schreibt die Stadt Chur in einer
Mitteilung. Raschein 16st in dieser Funktion Lorenzo
Schmid ab, der sich nicht mehr zur Wiederwahl als
Aroser Gemeindeprasident fir die Legislatur 2021—
2024 zur Verfiigung stellte. Als Vizeprasidenten
wahlte die Prasidentenkonferenz Roderick Galantay,
Gemeindeprasident von Tschiertschen-Praden. (red)

Donnerstag, 24. Dezember 2020

In Genua erlischt
ecine Bundner Tradition

Vor fast 200 Jahren wurde die Gran Bar Pasticceria Klainguti in Genua eroffnet —
jetzt ist sie nicht mehr. Nekrolog einer Verliebten.

von Prisca Roth*

i sono innamorata!
Mein Herz habe ich
in der Gran Bar Pas-
ticceria Klainguti
verloren, meine
Traume zwischen zwei Amaretti-
Gebacken gefiillt mit einer kostlich
altmodischen Zabaione-Créme,
den Verstand, als ich vernahm, dass
eine Bindner Tradition in Genua
erlischt. Die Béckerei der Fratelli
Klainguti auf der Piazza Soziglia in
der italienischen Hafenstadt fallt
Corona zum Opfer. In der Back-
stube bleiben die Ofen kalt,am Tre-
sen klirren keine Espressotassen
mehr, Fabrizio und Sauro Ubaldi
spiessen keine Zahlungsbelege auf
dem Nagel neben der Kasse auf.

Kein Schiff verpasst

In Genua wird kolportiert, dass
1828 vier Brider aus Pontresina in
die Stadt kamen, um sich hier ein-
zuschiffen und in Amerika ein neu-
es Leben anzufangen. Da sie das
Schiff verpassten, seien sie jedoch
héngen geblieben und hétten die
Gran Bar e Pasticceria Klainguti er-
oOffnet. Das Leben ist prosaischer,
und die protestantischen Engadi-
ner waren weniger fatalistisch ein-
gestellt. Aber vor allem hatten sie
es nicht notig,nach Amerika auszu-
wandern, denn sie geschéfteten be-
reits sehr erfolgreich in ganz Euro-
pa. Aus Pontresina stammten die
Klaingutis auch nicht.

Den ersten Klainguti finden wir
im Verzeichnis des Schweizer Kon-
sulats in Genua bereits im Jahr
1813: Ein gewisser «Kleingeist,
Jean» aus «Samadino, Grisons»
arbeitete in der Hafenstadt als
«garcon patissier». Tatsachlich ab-
solvierte der 13-jahrige Jean, oder
Gian, bei einem Engadiner Zucker-
bécker, Conradi Curo, in Genua sei-
ne Lehre. 1825 holte Gian seine bei-
den Bruder nach Ligurien: Gian
Battista, der das Handwerk des Pa-
tisseurs in Breslau (Wroclaw, Polen)
erlernt hatte, und Gori. 1828 erdff-
neten sie ihre Zuckerbackerei an
der Piazza Soziglia, welche wah-
rend 137 Jahren in den Handen der
Familie Klainguti blieb. Es waren
demnach keine Tagtraumer auf
der Suche nach Abenteuer im ent-
fernten Westen am Werk, sondern
gut ausgebildete, zielgerichtete, fi-
nanzstarke und geschaftstiichtige
Macher, die bestens mit der Situa-
tion vor Ort vertraut waren — nicht
vier,sondern drei Randulins aus Sa-
medan, die sich in Genua ein soli-
des Nest bauten. Das Geschaft lief
um 1900 so gut, dass die Klaingutis
zwei weitere Filialen in der Stadt
eroffnen konnten.In einem Aussen-
quartier richteten sie zudem eine
Kkleine Fabrik zur Herstellung kan-
dierter Friichte ein.

Die Klaingutis waren speziell

Die Konkurrenz in Genua war al-
lerdings gross. Nebst hervorragen-
den, lokalen Pasticcerie wie die
Confetteria Romanengo kann man
im Genua um 1880 nebst den
Klainguti mindestens sieben wei-
tere Biindner Konditorenfamilien
ausmachen: die Fuogn (in Italien
nennen sie sich Fonio), die Treig,
die Schaffner und die Monsch aus
Samedan, die Rocco und die Mat-
his aus Schlarigna, die Giacometti
und Lechner aus dem Bergell so-
wie die Darms, Cadisch und Cavie-

Buindner Spuren in Genua: Die Béckerei der Fratelli Klainguti auf der Piazza Soziglia ist der Corona-Pandemie zum Opfer

gefallen.

Da waren keine
Tagtraumer am
Werk, sondern gut
ausgebildete,
geschaftstiichtige
Macher.

zel aus Flond und Duvin. Es fallt
auf, dass die meisten aus Samedan
stammten - und dass sie alle aus-
nahmslos protestantischen Glau-
bens waren.

Die Klaingutis aber, die waren
etwas Spezielles. Nicht nur haben
sie bis weit ins 20. Jahrhundert
hinein, und als Letzte der Bind-
ner Zuckerbacker, ihren Lebens-
mittelpunkt in Genua behalten.
Sie haben ihr Geld auch geschickt
investiert und massgeblich zur
Forderung des Tourismus im En-
gadin und an der ligurischen Kus-
te beigetragen.

Eine pionierhafte Rolle nahm
dabei Margaritta Fanconi-Klain-
guti (1835-1890), Tochter des
Grunders der Gran Bar Pasticceria,
Gian Klainguti, ein. Mit dem in Ge-
nua erwirtschafteten Geld baute
sie 1865 das Hotel «Bernina» in Sa-
medan und 1875 das Hotel «Reine
Victoria» in St.Moritz. Ihren bei-
den Ehemdnnern, den Briidern
Fanconi, gebar sie neun Kinder, be-
vor sie das vornehmste Hotel an
der italienischen Riviera kaufte,
das Hotel «<Eden» in Nervi (Genua).
Der Plan ging auf: Im Sommer be-
grisste sie die Géste im frischen

Engadin,im Winter lockte das mil-
de Mittelmeerklima.

Als nach dem Ersten Weltkrieg
Ernest Klainguti die Gran Bar Pas-
ticceria Klainguti in Genua tiber-
nahm, musste er anscheinend tiber
90 Teilhaber ausbezahlen. Das hal-
be Dorf Samedan war demnach an
der Zuckerbackerei beteiligt.

Die meisten Monate im Jahr
sass Ernest an der Piazza Soziglia
im Frack oder Nadelstreifenanzug
hinter der Kasse seines Geschafts.
In den Sommermonaten hielt er
sich hingegen in Bever auf. Als er
1964 starb, fithrten seine Frau Anny
Klainguti-Gredig und ihre Tochter
Franca die Konditorei noch ein
Jahr weiter. Danach wechselte das
Geschaft finfmal die Besitzer, bis
2000 die drei Brider Ubaldi aus
Parma die Pasticceria iibernahmen.

Gran finale?

Mi sono innamorata! Eine in die
Jahre gekommene Signora auf der
Piazza Soziglia hat es mir angetan.
Zugegeben, sie ist etwas verlebt,
aber noch immer grandios, konser-
vativ; aber sehr effizient, charmant
und mysterios, ein Verschnitt eines
Grand Café und einer Quartierbeiz.
Die Spezialititen der Gran Bar
Pasticceria Klainguti sind stadt-
bekannt: Die Torta Engadina
schmeckt noch immer nach fri-
schen Eiern. Sauro Ubaldi, Besitzer
und Bécker, beteuert denn auch,
dass er niemals Eipulver verwende.
Die Biscotti Mordiaz riechen so gar
nicht nach Teigresten, wie es sich
fur Bettlerkekse (murdieus: roma-
nisch fiir Bettler) gehoren miisste.
Und die Tochter des letzten Klain-
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guti-Besitzers muss unglaublich
siiss gewesen sein, wenn das Biscot-
tino Franca nach ihr benannt ist.
Hinter Oscar, dem langjéhrigen
Barkeeper, schaut mir der gran
maestro Verdi zu, wie ich in eine
Brioche Falstaff beisse. «Molto mig-
liori del mio», hat er handschrift-
lich unter sein goldig umrahmtes
Konterfei geschrieben. Der italieni-
sche Starkomponist war Stamm-
gast der Klaingutis. Diese dankten
es ihm, indem sie eine neue Siissig-
keit kreierten und sie nach seiner
letzten Oper benannten.

Fabrizio, Sauro, Oscar und sie-
ben weitere Mitarbeiter und Mit-
arbeiterinnen der Pasticceria Klain-
guti hingen sehr an der Geschichte
ihres Cafés.In den letzten Monaten
haben sie versucht, trotz staatlich
verordneter Schliessungen und
selbst auferlegter Quarantanen das
Geschaft weiterzufithren. Ci dispia-
ce, ma non ce la facciamo pit, be-
teuert Fabrizio. Vor einem Monat
liess er die Rollgitter runter.

Einer Verliebten sei ein letzter
Wunsch erlaubt: Ich erhoffe mir,
dass sich bald mindestens 90 muti-
ge Investoren melden. Sie missen
nicht alle aus Samedan stammen,
aber ein Interesse an der Wahrung
eines Stiicks Bundner Geschichte in
Genua haben.

* Prisca Roth arbeitet als freischaffende
Historikerin und als Dozentin an der
PHGR. Sie hat dank eines Werkbeitrags
des Kantons Graubfinden einige Monate
in Genua zu den Bundner Emigrantinnen
und Emigranten recherchiert. Momentan
schreibt sie an einem Lesewanderbuch zu
Genua und bietet regelmassig Kultur-
reisen nach Genua an. Weitere Infos zum

Projekt Genua - das Meer der Schweiz:
www.recordari.ch.




